
Jus de Tomate 20 cl € 3.50

Bitter 20 cl € 3.50

Martini (Rouge ou Blanc) 4 cl € 3.50

Campari 4 cl € 3.50

Porto Rouge 4 cl € 3.50

Suze 4 cl € 3.50

Pastis - Ricard 2 cl € 3.50

Whisky 2 cl € 4.00

Whisky 4 cl € 7.00

Blanc Cassis 13 CL € 3.50

Crémant d'Alsace Cassis 13 CL € 4.50

Coupe de Crémant d'Alsace 13 CL € 4.00

Cynar Bière ou Amer Bière 25 cl € 4.50

Bières
Kronenbourg à la pression 25 cl € 2.50

Tango 25 cl € 2.50

Monaco 25 cl € 2.50

Diabolos, Jus de Fruits, Boissons gazeuzes et Sirops
Diabolo (menthe, grenadine ou citron) 25 cl € 2.00

Jus de Fruit (pomme, ananas, orange) 20 cl € 3.00

Coca-Cola, Orangina, Schweppes 33 cl € 3.00

Eau Plate
Carola Bleu ( prix reduit tva 7%) 50 cl € 2.50

Eaux Gazeuzes
Carola Rouge ( prix reduit tva 7%) 50 cl € 2.50

Carola Verte ( prix reduit tva 7%) 50 cl € 2.50

Perrier 33 cl € 2.80



Mise en Bouche + PLAT DU JOUR € 11.00

PLAT DU JOUR € 9.00

( les Menus du Jour ne sont pas servis le soirs,Dimanche et Jours fériés) 

Menu du Terroir et Decouverte Thai   22.00 €  

Le Menu Enfant - 7.50 Euro 

                   ou Assiette de Cruditées*

Entrée Decouverte Thai              Farandole de Crevettes

                        ou Salade Thai

                          ou Assiette Mixte

                ou Salade Vigneronne

Entrée du Terroir                                    Salade Paysanne

1  CADEAU 

Suite du Terroir                            Choucroute Garnie

                    ou Fromage Frais au Coulis de framboise

     ou Quenelle de Foie,Pommes Sautées

* Convient à une personne végétarienne

             ou Pavé de Saumon Frais sur Lit deChoucroute*

                 ou Vacherin Glacé

               ou Café-Thé Gourmant

                   ou Spaghettis Facon Thai

Suite Decouverte Thai           Brochettes de Poulet au Saté

Dessert du Terroir  et Decouverte Thai                        

                ou Munster (fromage)

                     ou Riz Sauté aux Crevettes*



La Tête de Veau € 15.50

Le Cordon Bleu € 19.00

La Choucroute Garnie € 18.00

L'Escalope de Veau à la crème € 18.50

L'Escalope Viennoise                                                                                                                            € 17.50

Le Faux-Filet (Sauce au choix) € 18.50

Le Grenadin de Veau € 18.50

Les Quenelles de Foie,Pomme Sautées,Salade€ 14.00

Les Rognons de Veau à la Moutarde € 19.00

Pavé de Saumon sur lit de Choucroute€ 16.00

Farandole de Poissons ,au Beurre Blanc€ 23.00

Les Noix de St Jacques Provencale € 24.00

Pavé de Saumon Yakitori,Legumes Thai€ 16.00

Poulet Sauté aux Noix de Cajou € 14.00

Riz Sauté ,au Choix* € 14.00

Spaghetti Sautés,au Choix* € 14.00

Bœuf Sauté aux Légumes Thai € 15.00

Brochette de Poulet au Saté € 14.00

Nos poissons

              La Carte..

Nos Plat Thai

Au Choix* = Bœuf,Poulet ou Crevettes



Croute Forestière € 7.50

Jambon Cru Cruditées € 7.00

Assiètte de Cruditées € 6.00

Croustillant au Munster € 5.50

Meli-Melo de Crevettes, Facon THAI € 9.00

Assiette Mixte THAI                                                                                                                           € 9.00

Beignet de crevettes, Façon Thai € 8.00

Salades:

César (Poulet Pané-Croutons-Emmentale) € 11.00

Océane (Poissons Grillés) € 17.00

Paysanne (lardons-croutons-œuf pochés-) € 13.00

Grande Ferme (lardons-croutons-roquefort) € 16.00

Chevre Chaud € 11.00

St Jacques Poelées € 18.00

Vigneronne € 11.00

Poulet aux Grains de sésames,facon THAI € 11.00

           Nos Salades d'été..

              Nos Entrées..



Le Fromage
 Fromages au choix € 4.50
Käseplattte nach Wahl

Tarte Flambée ( prix reduit tva 7%) € 6.80

Flammenkuchen Speck - Zwiebeln

Tarte Flambée  Gratinée ( prix reduit tva 7%)€ 7.70

Tarte Flambée  Munster ( prix reduit tva 7%)€ 8.30

Tarte Flambée aux Fruits

Aux Framboises ( prix reduit tva 5.5%) € 9.50

Flammenkuchen Himbeeren (übergossen) 

Flammenkuchen nach Art des Hauses (nuch Abends)

Nous vous proposons,

tous les soirs nos

Tartes Flambées Maison



Nos Desserts
La Suggestion du moment € 8.00

Vorschlag des Tages

La Tarte "Maison" € 4.70

Torte nach Art des Hauses

Les Meringues avec Glace et Chantilly € 6.10

Meringen mit Eis und Schlagsahne

Les Meringues avec Chantilly € 5.70

Meringen mit Schlagsahne

Le Vacherin Glacé € 7.70

Eiskuchen

La Salade de Fruits € 5.70

Fruchtsalat

La Salade de Fruits Arrosée € 9.50

Fruchtsalat (übergossen)

Nos Choux Maison
Les Choux à la Crème Chantilly € 6.70

Windbeutel mit Schlagsahne

Les Choux Fourrés à la Crème Pâtissière et Chantilly € 7.30

Windbeutel gefüllt mit creme patissiere und Schlagsahne

Les Profiterolles au Chocolat Chaud € 8.70

Profiteroles mit heisser Schokolade und Vanille-Eis

Nos Glaces
La Coupe 3 boules € 6.50

Eisbecher mit 3 Kugeln

La Coupe 3 boules avec Crème Chantilly € 6.50

Eisbecher mit 3 Kugeln und Schlagsahne

Le Café liégeois € 6.50

Eiskaffee

Le Chocolat liégeois € 6.50

Eisschokolade

Le Sorbet 3 boules € 6.50

Sorbet (3 Kugeln)

Le Sorbet 3 boules arrosées à l'Eau de Vie € 9.50
Sorbet (3 Kugeln) übergossen


